“La Ciencia sin Moral es Vana”

* Desarrollo del Pensamiento
Numérico y Algebraico

® Desarrollo de la Lectura
y Composicion

* Aplicacion de Principios
Antropolagicos para
el Desarrollo Personal

* Aplicacion de Sistemas
Operativos e Informaticos

* Desarrollo de Principios de
Quimica General
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* Aplicacion del Calculoy
Modelos Numéricos
Desarrollado de la Lectura
y Composicion

* Desarrollo del
Pensamiento Teoldgico

* Desarrollo de la
Comunicacion en Inglés |

* Aplicacion de
Fendmenos Fisicos

* Desarrollo de la Quimica
Organica de los Alimentos

* Desarrollo del Pensamiento
Estadistico y Probabilistico

* Aplicacion de Principios
de Etica Social

* Desarrollo de la
Comunicacion en Inglés I

* Aplicacion de Fisicoquimica
en los Alimentos

* Aplicacion de la Bioquimica
en los Alimentos

* Implementacion de Buenas
Practicas de Manufactura

* Desarrollo de Métodos y
Técnicas de Investigacion

* Aplicacion de Regulaciones
en la Industria Alimentaria

* Aplicacion de los Principios
Generales de la Microbiologia

* Determinacionde la
Composicion Quimica
de los Alimentos

* Aplicacion de Programas
Prerrequisitos

* Aplicacion de Métodos y
Técnicas de Investigacion

* Diseiio de Plantas y
Procesos de Alimentos

* implementacion de
Microbiologia en Alimentos

* Desarrollo de Planes de
Higiene y Seguridad
Ocupacional

* Aplicacion de Control de
Calidad en Plantas
Procesadoras de Alimentos

® Mercadeo de Productos
Agroindustriales

® Procesamiento de
Frutas y Verduras

* Sacrificio y Despostado de
Animales de Abasto y Aves

* Procesamiento de Bebidas

*® Gestiodn de la Calidad
de los Alimentos

* Administracion de
Empresas de Alimentos

* Creacion de Empresas
de Alimentos

® Procesamiento de
Productos Carnicos

* Procesamiento de
Cereales y Granos

* Implementacion del
Sistema HACCP en Plantas
Procesadoras de Alimentos

* Aplicacion de Principios
Contables en Empresas
de Alimentos

® Procesamiento de
Productos Lacteos

* Aplicacion de los Procesos
de Importaciony
Exportacion de los
Alimentos

* Aplicacion de la Gestion
Ambiental en la Industria
Alimentaria

* Formulacidn y Evaluacion
de Proyectos de Inversion

® Desarrollo de Envases,
Empaques y Embalajes en
la Industria Alimentaria

® Desarrollo e Innovacion
de Productos

Al finalizar el plan de estudio se realiza el servicio social y trabajo de graduacion.



