
  

1 STEO100 6 STEO200 11 SQGE006 15 SQOR006 19 SBQA006 23 SCON006 27 SCDE006 31 SADE006 35 SIYE006 39 SFEP006

Teología I Teología II
ce ce
4 B 4 B 4 10 4 11 4 15 4 10 4 23 4 27 4 31 4 31

2 SFIG100 7 SETS100 12 SMYT100 16 SFQA006 20 SMCB006 24 SAAL006 28 SSDA006 32 SPPC006 36 SPFV006 40 SGAM006
Filosofía Ética
General Social

ce ce ce
4 B 4 B 4 4 4 11 4 16 4 21 4 24 4 28 4 30 4 33

3 SDPE100 8 SFIA006 13 SSIN006 17 SRIA006 21 SCQA006 25 SMPA006 29 SVCP006 33 SETI100 37 SPDB006 41 SEEE006
Desarrollo
Personal

ce ce
4 B 4 5 4 B 4 14 4 16 4 22 4 26 4 100 UV 4 30 4 29

4 STDR100 9 SEST006 14 SBPM006 18 SHSO006 22 SDPP006 26 SCCP006 30 SGCA006 34 SPPL006 38 SPCG006 42 SDNP006
Técnicas de
Redacción Estadística

ce
4 B 4 B 4 7 4 14 4 18 4 22 4 26 4 29 4 30 4 25

5 SMAT106 10 SMAT206
Matemática Matemática

I II

4 B 4 5

20 20 16 16 16 16 16 16 16 16

Número correlativo 1 STEO100 Código de la asignatura

Teología I Nombre de la asignatura
Ciclo Extraordinario ce
Unidades Valorativas 4 B Prerrequisito (B=Bachillerato)

Procesamiento 
de Productos 

Lácteos

Procesamiento 
de Frutas y 
Verduras

Procesamiento 
de Bebidas

Gestión 
Ambiental

Envases 
Empaques y 
Embalajes

Procesamiento 
de Cereales y 

Granos

Desarrollo e 
Innovación de 

Productos

I II III IV V

TOTAL DE 
UNIDADES 

VALORATIVAS
DE LA CARRERA.

VII VIIIVI

Química 
Orgánica

Bioquímica de 
los Alimentos

Creación de 
Empresas

Diseño de 
Plantas y 
Procesos 

IX X

Contabilidad P
R
O
C
E
S
O
 
 
 
D
E
 
 
G
R
A
D
U
A
C
I
Ó
N

Importación y 
Exportación

Formulación y 
Evaluación de 

Proyectos

Mercadotecnia de 
Productos 

Agroindustriales

Control de 
Calidad en Plantas

Sacrificio y 
Desposte de 

Animales

Vigilancia y 
Control de 
Procesos

Gestión de 
Calidad de los 

Alimentos

Física 
Aplicada

Regulaciones 
de la Industria 

Alimentaria
Ética

168

Química 
General

Fisicoquímica 
de los 

Alimentos

Aditivos 
Alimentarios

Procesamiento 
de Productos 

Cárnicos

Administración 
de Empresas

Sistemas 
Informáticos

Buenas 
Prácticas de 
Manufactura

Higiene y 
Seguridad 

Ocupacional

Métodos y 
Técnicas de 
Investigación

Microbiología

Composición 
Química de los 

Alimentos

MODALIDAD SEMIPRESENCIAL
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