“La Ciencia sin Moral es Vana”

* Teologia l
* Filosofia General
® Desarrollo Personal

® Introduccidnala
Administracion de
Empresas Turisticas

* Técnicas de Redaccion

* Teologialll

* Insumos de Origen
Animal y Vegetal

* Etica Social

* Fisico-Quimica para la
Gastronomia

*Matematicall

* Contabilidad y Costos
Turisticos

® Gestion del Talento
Humano

*Métodos y Técnicas de
Investigacion

® Nutricion

* Gestion de Alimentos y
Bebidas |

Licenciatura en Gastronomia y Hosteleria
FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES || PLAN 01/2026 - 02/2030

* Estadistical
* Gestion Hotelera

* Control y Manejo de
Inventarios

* Gestion de Alimentos y
Bebidas Il

* Gestion Hotelera ll
* Psicologia Turistica
* Técnicas Culinarias |

* Lacteos

* Sistemas
Presupuestarios

*® Técnicas Culinarias Il

* Pasteleria

* Control de Calidad en
Empresas Turisticas

* Administracion de
Instalaciones y Equipos

* Técnicas de Bartendery
Barismo

® Practica de Gastronomia
y Hosteleria |

* Geografia Gastrondmica

* Evaluacién Sensorial

* Practica de Gastronomia
y Hosteleriall

* Etica

®* Seminario de Desarrollo
Turistico

Para realizar el trabajo de graduacidén es requisito haber finalizado el plan de
estudio vy el servicio social

* Emprendimientos
Innovadores en Turismo

* Planificacion y Ecologia
Turistica

* Relaciones Publicas,
Eventos y Catering




